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NATURLICHKEIT TRIFFT AUF SCHMIEDEKUNST

Scharf und schon:

Die WMF Grand Wood Messerserie mit Olivenholz

Ob beim Filetieren, beim Brot schneiden oder beim Entkernen von Obst: Mit den Messern
der WMF Grand Wood Serie werden vorbereitende Tatigkeiten in der Kiiche zum héchsten
aller Kochvergniigen. Hier trifft Asthetik auf hohe Schneidleistung und langanhaltende
Scharfe. Der elegante Olivenholz-Griff Gberzeugt mit seinen handschmeichelnden
Eigenschaften und seiner einzigartigen Optik, wahrend die handgeschmiedete Klinge
“made in Germany" Schnitt fiir Schnitt eine gute Figur macht.

Fir Manche ist es einfach das ur-
spriinglichste aller Kiichenwerkzeuge,
flir Andere ein echtes Signature-Piece
- in jedem Fall aber das A und O bei
der Vorbereitung in der Kiiche: Das
Kiichenmesser in all seinen Varianten.
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reddot winner 2024

Mit der WMF Grand Wood Serie aus
Olivenholz und handgeschmiedetem
Stahl bringt WMF eine einzigartige
Fusion von Asthetik und Funktionali-
tdt auf den Markt. Dieses herausra-
gende Produktdesign wurde mit dem
renommierten Red Dot Design Award
pramiert. Das elegante Schneide-
werkzeug entspricht bis ins kleinste
Detail den Bedirfnissen anspruchs-
voller Hobby-Kéchinnen und -kéche.




Handarbeit aus Hayingen

Auch im Jahr 2024 bleibt WMF
seiner Tradition treu und liefert mit
der Messerlinie Grand Wood hand-
geschmiedete Qualitdtsarbeit in
Serie. Jede Klinge wird aus rost-
freiem, sdurebestdndigem Spezial-
klingenstahl im deutschen Hayingen
angefertigt und manuell mit dem
Performance Cut veredelt. Dadurch
gleitet sie ohne Anstrengung durch
jede Zutat hindurch und behélt
auch uber viele Jahre hinweg ihre
urspriingliche Scharfe bei.

Jedes Stiick ein Unikat

Der Griff aus hochwertigem Oliven-
holz liegt dank seines ergonomi-
schen Designs und der Warme des
Naturmaterials angenehm in der
Hand. Doch auch optisch schneidet
das elegante Stlick Handwerkskunst
gut ab: Die typische warme Farbe
des Olivenholzes und die charakte-
ristische Maserung verleihen dem
Messer einen besonderen Charme
und sorgen zudem dafir, dass kein
Exemplar dem anderen gleicht.

Verfiigbarkeit und Preis

Die WMF Grand Wood Messerserie ist ab Juli 2024 in folgenden
Varianten erhéltlich:

WMF Grand Wood Kochmesser (199,99 € UVP)

WMF Grand Wood Fleischmesser (179,99 € UVP)

WMF Grand Wood Brotmesser (179,99 € UVP)

WMF Grand Wood Santokumesser (199,99 € UVP)

WMF Grand Wood Chinesisches Kochmesser (279,00 € UVP)
WMF Grand Wood Chinesisches Hackmesser (279,00 € UVP)
WMF Grand Wood Allzweckmesser (159,99 € UVP)

WMF Grand Wood Gemiisemesser (149,99 € UVP)

WMF Grand Wood Messer-Set 3-teilig (489,00 € UVP)
WMF Grand Wood Messer Block-Set 6-teilig (779,00 € UVP)

Hochwertige Details fiir
mehr Sicherheit

Der speziell designte Kropf macht
das Schneiden, Hacken und Wirfeln
besonders sicher, denn er schiitzt
die Finger auch bei schnellen Bewe-
gungen vor dem Abrutschen. Seine
massiv geschmiedete Ausfiihrung ist
auBerdem mit ein Grund, weshalb
das Messer insgesamt perfekt aus-
balanciert ist.




Uber WMF

Seit 170 Jahren setzt die Marke WMF MaBstabe mit ihren
Innovationen und wirkt im Markt als wichtiger Impulsgeber. Und das
mit Produkten, deren ausgezeichnetes Design, perfekte Funktionalitdt
und beste Qualitdt Lust auf kulinarische Erlebnisse machen.

Vom Vorbereiten und Kochen bis hin zum Essen und Trinken. Vier
Momente, in denen die Marke WMF mitten im Leben der Kunden ist.
Mit WMF Produkten wird bereits das Machen zum Genuss. Von der
Vorbereitung mit préazise schneidenden Kiichenmessern, dem Kochen
mit innovativem Kochgeschirr iber das Essen mit formschénen
Bestecken bis hin zu Karaffen flir Getranke sowie Tischaccessoires.
Mit Produkten der Marke WMF werden alle diese Augenblicke zu
etwas Besonderem. WMF mit Sitz in Geislingen an der Steige gehort
seit Ende 2016 zum franzdsischen Groupe SEB Konzern.

Weitere Informationen unter www.wmf.com

Die Highlights der WMF Grand Wood
Messerserie im Uberblick:

Ergonomischer Griff aus edlem Olivenholz fiir
ein angenehmes, warmes Geflihl in der Hand

Robuste, langlebige Klinge: aus rostfreiem, saurebe-
stdndigem Spezialklingenstahl handgeschmiedet - fiir
eine lange Lebensdauer und Korrosionsbestandigkeit
uber Jahre hinweg

Performance Cut: hervorragende und langanhaltende
Schérfe, die die DIN EN I1SO 8442-5 um mehr als das
Doppelte tbertrifft

Made in Germany: nach hochsten Qualitdtsstandards
in Hayingen gefertigt

Sicherer Fingerschutz: Das spezielle Design des Kropfs
verhindert ein Abrutschen beim Schneiden und sorgt so
fiir bestmogliche Sicherheit

Perfekte Balance dank des massiv geschmiedeten
Kropfes

Ausgezeichnetes Design: Pramiert mit dem Red Dot
Design Award 2024 in der Kategorie Produktdesign
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