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ALLES IM GRIFF, AUCH BEI HITZE

Nie mehr aus dem Flow geraten - mit den
Ultimate Cool+ Edelstahltopfen von WMF

Mit der WMF Ultimate Cool+ Serie kdnnen Kochinnen und Kéche entspannt und sicher
am Herd hantieren, denn egal, wie lang es schmort und kochelt: Die Cromargan®-Griffe
des neuen WMF-Kochgeschirrs lassen aufgrund ihres raffinierten Designs keine Warmeent-
wicklung zu. Durch die markante Formensprache aus hochwertigem Edelstahl ist die neue
Topfserie nicht nur so funktional wie Profi-Equipment, sondern strahlt auch einen
einzigartigen Look aus. Fir das Extra an Komfort sorgt die versteckte Dampféffnung im
Premium-Deckel und auch im Inneren bietet die Topfserie Gberraschende Features.

Die Innenskalierung ermdglicht das einfache Abmessen von Flissigkeiten ohne
zusatzliche Hilfsmittel.

Manchmal ist Kochen, wie ein
Orchester zu dirigieren: Es erfordert
Dynamik, Prasenz und Fingerspitzen-
geflihl. Doch die standige Gefahr, sich
beim Runternehmen des Topfes oder
Anheben des Deckels zu verbrennen,
wirkt dabei wie Sand im Getriebe.

Die Ultimate Cool+ Edelstahltopfserie
von WMF ist die Antwort flr alle, die

das Fow-Gefiihl am Herd lieben und
gleichzeitig die Asthetik professionel-
len Kochgeschirrs schatzen. Dank des
innovativen Designs der Griffe blei-
ben diese auch nach langer Kochzeit
und bei hohen Temperaturen immer
“griffbereit”, da sie nicht heil3 werden.



Smartes und
kontemporares Design

Das kantige Design der WMF Ultimate
Cool+ Edelstahltopfe ist nicht nur ein
echter Hingucker in modernen Kiichen,
sondern Uberzeugt auch mit tberra-
schender Funktionalitat. Die groB3-
zligige Materialaussparung an der
Seite der Griffe sorgt dafiir, dass im
Vergleich zu herkémmlichen Topfen
kaum Warme auf sie libergeht. Aus
dem anspruchsvollen aber duBerst
geschmackvollen Look der neuen
WMF Ultimate Cool+ Serie ergibt sich
also der Vorteil, dass ein zusdtzlicher
Hitzeschutz zu keiner Zeit erforderlich
ist. Satiniertes Cromargan® zaubert
einen eleganten Glanz auf das Koch-
geschirr und macht es mit seinen
positiven Materialeigenschaften
besonders langlebig und nachhaltig.

Durchdachte Details
fiir noch mehr Kontrolle
und Kochkomfort

Der hochwertige Deckel der

WMEF Ultimate Cool+ Tépfe kommt
zusatzlich zu seinem immer kiihlen
Griff mit einer kleinen Aussparung
fiir den Dampfaustritt. Diese leitet
den Wasserdampf gezielt in Richtung
Dunstabzug und erhoht dadurch die

Sicherheit und die Hygiene in der Kiiche.

Besonders auf Kochfeldern, die tiber
einen integrierten Muldenlufter verfi-
gen, kommen die Vorzlige dieses Details
zur Geltung. Einen weiteren Benefit
finden Kéchinnen und Kéche im Inneren
der Topfe: Kochwasser und andere
Flssigkeiten lassen sich dank filigran
gelaserter Eichstrich-Gravur auf der
Topfinnenseite noch leichter abmessen.
Dank TransTherm® Allherdboden ist

die WMF Ultimate Cool+ Serie fiir alle
Herdarten und sogar flir den Einsatz im
Ofen* geeignet. Der Boden nimmt die
Hitze schnell auf, verteilt sie gleichma-
Big, speichert sie lang und ermdglicht
so energiesparendes Kochen.

Verfiigbarkeit und Preis:

Die WMF Ultimate Cool+ Topfserie ist ab
sofort in folgenden Topfvarianten und
-groBen erhaltlich:

e WMF Ultimate Cool+
Bratentopf, 16 cm (139,99 € UVP)

e WMF Ultimate Cool+
Bratentopf, 20 cm (149,99 € UVP)

e WMF Ultimate Cool+
Bratentopf, 24 ecm (159,99 € UVP)

e WMF Ultimate Cool+

Kochtopf, 16 cm (149,99 € UVP)
e WMF Ultimate Cool+

Kochtopf, 20 cm (159,99 € UVP)
e WMF Ultimate Cool+

Kochtopf, 24 ecm (179,99 € UVP)

e \WMF Ultimate Cool +
Stielkasserolle, 16 ¢cm (99,99 € UVP)

e WMF Ultimate Cool+ Stielkasserolle
mit Deckel, 16 cm (129,99 € UVP)

e WMF Ultimate Cool+ 5-teiliges
Vorteils-Set (579,00 € UVP)

*Bei der Verwendung im Ofen funktioniert die Kiihltechnologie an den Griffen nicht,
da die Hitze von auBen herbeigeflihrt wird.




Uber WMF

Seit 170 Jahren setzt die Marke WMF MaBstibe mit ihren Innova-
tionen und wirkt im Markt als wichtiger Impulsgeber. Und das mit
Produkten, deren ausgezeichnetes Design, perfekte Funktionalitdt
und beste Qualitdt Lust auf kulinarische Erlebnisse machen. Vom Vor-
bereiten und Kochen bis hin zum Essen und Trinken. Vier Momente,
in denen die Marke WMF mitten im Leben der Kunden ist. Mit WMF
Produkten wird bereits das Machen zum Genuss. Von der Vorbereitung
mit prazise schneidenden Kiichenmessern, dem Kochen mit innova-
tivem Kochgeschirr Uiber das Essen mit formschénen Bestecken bis
hin zu Karaffen flir Getranke sowie Tischaccessoires. Mit Produkten
der Marke WMF werden alle diese Augenblicke zu etwas Besonderem.
WMF mit Sitz in Geislingen an der Steige gehdort seit Ende 2016 zum
franzésischen Groupe SEB Konzern.

Weitere Informationen unter www.wmf.com

Die Highlights der WMF Ultimate Cool+
Edelstahltopfserie im Uberblick:

Cool+ Technologie: Dank des speziellen Griffdesigns
wird die Warmetibertragung vom Topf auf die Griffe
unabhingig von der Kochdauer deutlich reduziert.

Hochwertiger Deckel aus doppelwandigem Edelstahl
mit Cool+ Griff und einer versteckten Dampfoffnung,
die sich ideal fiir Kochfelder mit integrierten Dunstab-
ziigen (Muldenlifter) eignet.

Praktische Innenskalierung ermdoglicht prazises
Abmessen von Fliussigkeiten.

Ein breiter Schiittrand fiir miiheloses, tropffreies
AusgieBen von Flussigkeiten.

Der hochwertige TransTherm®-Allherdboden spart
Energie beim Kochen durch optimale Warmeverteilung
und -speicherung. Geeignet fiir alle Herdarten,
einschlieBlich Induktion.

Gefertigt aus ebenso strapazierfahigem wie
elegantem Cromargan®: Edelstahl Rostfrei 18/10.
Langlebig und splilmaschinengeeignet.

Die dickwandige Konstruktion des Topfes sowie eine
sorgfiltige Fertigung sorgen fiir hohe Formstabilitat
und Langlebigkeit.
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