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La performance à l’état pur : la gamme en fonte 
WMF Flavour à l’esthétique rectiligne premium 

Sa répartition uniforme de la chaleur en fait depuis des décennies une véritable arme mi-
raculeuse dans la cuisine des gourmets amateurs : la cocotte en fonte. Avec la gamme en 
fonte WMF Flavour, une interprétation moderne de ce célèbre classique fait désormais son 
apparition. Conçue pour un environnement de cuisson clair et épuré et fabriquée avec une 
perfection artisanale, elle répond aux exigences les plus élevées tant sur le plan esthétique 
que fonctionnel. C’est le couvercle de condensation innovant qui apporte cette magie par-
ticulière aux arômes, car il assure jusqu’à 25 % de jutosité en plus aux aliments préparés. 

Que ce soit en noir classique ou en édition limitée dans un violet très tendance : la gamme 
en fonte de WMF fait sensation sur la cuisinière, le four et la table dressée. 

L ’ INTERPRÉTATION MODERNE DE LA FONTE

Une cocotte en fonte peut-elle 
apporter de la légèreté dans la 
cuisine? C’est tout à fait possible, 
comme le prouve la réinterprétation 
élégante de la batterie de cuisine 
traditionnelle de WMF. Avec 
son design épuré et ses détails 
fonctionnels innovants, la gamme 
en fonte WMF Flavour s’intègre 
parfaitement dans le look épuré 
et les activités ambitieuses des 
cuisines modernes. 



Un point fort pour les 
amateurs de design : 
l’édition limitée en violet   

On ne voit pas ça chez tout le 
monde: l’édition limitée de la 
braisière 24 cm est disponible dans 
un violet frais et n’étonnera pas 
seulement les invités. Mais le 
WMF Flavour attire aussi les regards 
en noir élégant. Ses formes recti-
lignes, ses poignées marquées et sa 
surface mate forment ensemble une 
variation élégante de la cocotte. 
La cocotte s’adresse ainsi à un 
groupe cible qui attache de l’impor-
tance à un design clair et contempo-
rain, et se démarque clairement de la 
concurrence empreinte de nostalgie.  

Le secret du goût : 
le couvercle de 
condensation innovant  

La gamme en fonte WMF Flavour n’est 
pas seulement un plaisir pour les yeux, 
elle permet aussi de servir des plats 
particulièrement juteux et savoureux. Le 
secret réside dans les picots spéciaux si-
tués sur la face inférieure du couvercle. 
Leur disposition permet à la vapeur de 
se condenser de manière contrôlée au 
centre du couvercle au-dessus du plat 
pendant la cuisson. Résultat: des plats 
jusqu’à 25 % plus juteux et un arôme 
plus intense. L’effet peut être renforcé 
en plaçant des glaçons sur le couvercle. 
En combinaison avec le matériau en 
fonte, le couvercle innovant favorise en 
outre la répartition uniforme de la cha-
leur dans la cocote. Les aliments cuisent 
ainsi de manière plus homogène et ne 
se dessèchent pas. 
 

Chaque pièce est unique  

En raison du processus de fabrication 
partiellement artisanal, chaque 
cocotte en fonte WMF Flavour est 
unique. En l’achetant, les ambitieux 
cuisiniers amateurs reçoivent un 
numéro de lot personnalisé et un 
certificat qui attestent de l’authentici-
té de la cocotte. Avec une promesse de 
garantie de 30 ans, WMF souligne la 
haute qualité et la fabrication robuste 
de la ligne en fonte.  

Disponibilité et prix :   
La gamme en fonte WMF Flavour sera disponible à partir du mois 
d’août dans les variantes suivantes : 

WMF Flavour Braisière 22 cm (CHF 169.95 PVC) 

WMF Flavour Braisière 24 cm (CHF 189.95 PVC) 

WMF Flavour Cocotte ovale 33 cm x 26 cm (CHF 249.00 PVC)

WMF Flavour Poêle 28 cm (CHF 129.95 PVC)

Outre le noir classique, la braisière 24 cm est également disponible en 
édition limitée violette pour le lancement de la gamme.  



Les points forts de la gamme en fonte 
WMF Flavour en un coup d’œil :   

•	 Batterie de cuisine élégante au design moderne  
et épuré   

•	 Le couvercle innovant avec picots de  
condensation conserve jusqu’à 25 % de jus en plus  
dans la cocotte, pour des rôtis braisés, des soupes et 
des ragoûts plus savoureux 

•	 Répartition et accumulation optimales de la  
chaleur grâce au matériau en fonte   

•	 Polyvalence pour la cuisson sur la cuisinière et  
au four  

•	 Un artisanat unique : chaque cocotte, en partie  
fabriquée à la main, est unique et est livrée avec un  
certificat et un numéro de lot.  

•	 30 ans de garantie grâce à une robustesse unique  

À propos de WMF
Depuis 170 ans, la marque WMF fait office de référence grâce à ses 
innovations et agit sur le marché comme une importante source 
d’inspiration. Et ce, avec des produits dont l’excellent design, la 
fonctionnalité parfaite et la meilleure qualité donnent envie de 
vivre des expériences culinaires. De la préparation et la cuisson, à 
la dégustation des plats et boissons. Quatre moments où la marque 
WMF est au cœur de la vie des clients. Avec les produits WMF, faire 
la cuisine est déjà un plaisir. De la préparation avec des couteaux de 
cuisine qui coupent avec précision, à la cuisson avec des ustensiles 
de cuisine innovants, en passant par la dégustation avec des couverts 
esthétiques, jusqu’aux carafes pour les boissons ainsi qu’à la vaisselle. 
Avec les produits de la marque WMF, tous ces moments deviennent 
exceptionnels. WMF, dont le siège se trouve à Geislingen an der Steige, 
fait partie du groupe français SEB depuis fin 2016.  

Plus d’informations sur www.wmf.com 
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