
Tel: 07331/25-8971

Montag € Dienstag € Mittwoch € Donnerstag € Freitag €

5,50 €

Kartoffelpüree 1,20 € Westernkartoffeln 1,30 € Spätzle 1,00 €

Spätzle 1,00 € Spätzle 1,00 € Schupfnudeln 1,20 €

Rosmarinkartoffeln 1,40 € Pilawreis 1,20 € Kroketten 1,20 €

Sauce

1

Auf die Hand 5,00 €

1, 3, Sb, Sn, Sa, G1

Dessertbüffet 1,10 € Dessertbüffet 1,10 € Dessertbüffet 1,10 €

Fruchtsalat 1,50 € Fruchtsalat 1,50 € Fruchtsalat 1,50 €

vegetarisch Vegan glutenfrei Bio Zertifiziert nach DE-ÖKO-006 DGE Zertifiziert EU Zertifiziert BW  12066 

Betriebsrestaurant Millionenbau
mjuengert@groupeseb.com

26.05.2025 bis 

01.06.2025

2 Frikadellen Holzfäller 

Art mit Schinken, Käse  

u. Tomate überbacken

dazu Pilzrahmsauce

4,40 € WMF Schnitzel Tag

Cordon Bleu u. Schnitzel 

von Pute u. Schwein mit 

verschiedenen Saucen

5,00 €
schwäbischer Kalbs 

Braten,  Rahmsauce 

Bio Brokkoli mit Mandeln

Brokkolicremesuppe  

mit Bio Backerbsen

0,80 €

Heimatküche

Beilagen

3, 4, Se

G1L, So2

Ei, G1, G5 Ei, G1, G5

Se G1

Gemüse

7 7

Se, G1 Se, Sf2 1, 3, Sb, Se, Sn, G4

Ei, L, Se, G1

4,60 €

Libanesischer Brotfladen gefüllt in den Varianten "Chicken" -- "Fish" -- "Vegan" - dazu arabischer Salat mit Minze und Zitrone

0,80 €

Se Sf1

weiße Bio Bohnen in 

Tomate & Knobi

1,20 €
buntes Sommergemüse

1,20 € Bio Brokkoli 

mit Mandeln

3, F, L, Se, Sn, G1

2 St. Appenzeller 

Semmelrösti mit 

Rahmspinat und 

Salzkartoffeln

Faröer Lachs aus dem  

Ofen auf Belugalinsen  

buntes Zucchinigemüse  

Senfssauce, kleine 

Kartoffeln

7,00 €

1, 3, Sb, Se, Sn

Indisches Blumenkohl  

Tikka Masala Curry

Kichererbsen, Sojade 

Basmati Vollkornreis

4,80 €

Süße Ecke 7

Oifach guuad

One Pot Taco Pasta 

mit Drelli, Gemüse, Hack 

und viel proteinreichen 

Bohnen, dazu 1 

Vollkornbrötchen

4,20 €
Kartoffel Kohlrabi Gratin

mit Lauchstreifen und   

Tofukruste überbacken 

Blattsalat mit Sesam

4,60 €
bunter Salatteller mit

Karotte, Mais, Pilzen 

gebackene Polenta und 

vegane Aioli

4,80 €

Die Angebote/Komponenten mit dem JOB&FIT-Logo         entsprechen dem „DGE Qualitätsstandard für die Verpflegung in Betrieben“ und wurde von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. (DGE) als eine Menülinie zertifiziert.

Feiertag

L, Se, G1 1, 2, 3, 5, Se, So2, G1, G3, s, a 3, L, Se, G1

Linsen Gemüsesuppe mit 

Balsamico

0,70 € Tessiner Käsesuppe   

mit Tomaten Croutons

Ei, G1, G5

G1

frisch-lecker-scharf Jolas Poke Bowl mit Obst - Couscous - gegriltem Gemüse - Spring Rolls - Mozzarella - Bio Pflücksalat und Ciabatta
3, Se, G1

Regionales und saisonales Salatbuffet zum Selberschöpfen: klein 1,90 € / groß 4,90 €  -  vorportionierte Schalen 1,40 €Salat

1,20 €

Suppe

1, 2, 3, Ei, L, Se, Sn, B, G1, G2, G3, G4, G5, 5, Ei, L, Se, Sn, So2, G1, s 5, L, Se, So2, Sf1, a

5,80 €

Feiertag

Legende der Zusatzstoffe und Allergene: 1 - mit Farbstoff, 2 - mit Konservierungsstoff, 3 - mit Antioxidationsmittel, 4 - mit Geschmacksverstärker, 5 - geschwefelt, 6 - geschwärzt, 7 - gewachst, 8 - mit  Phosphat, 9 - mit 
Süßungsmittel(n), 10 - mit einer Zuckerart und Süßungsmitteln, G1 - Weizen, G2 - Roggen, G3 - Gerste, G4 - Hafer, G5 - Dinkel, G6  - Kamut, Ei  - Eier, L- Milch (einschließlich Laktose), F - Fisch,  K - Krebstiere, En -
Erdnüsse, Sb - Sojabohnen, Sf1 - Mandeln (Schalenfrüchte), Sf2 - Haselnüsse (Schalenfrüchte), Sf3 - Walnüsse (Schalenfrüchte), Sf4 - Cashewnüsse (Schalenfrüchte), Sf5 - Pecanüsse (Schalenfrüchte), , Sf6 - Paranüsse 
(Schalenfrüchte), Sf7 - Pistazien (Schalenfrüchte),  Sf8 - Macadamia (Schalenfrüchte), Se - Sellerie, Sn - Senf, Sa - Sesamsaat, So2 - Schwefeldioxid, B - Lupinen, W - Weichtiere, s - Schweinefleisch, a - Alkohol

Bei Lebensmittelunverträglichkeiten sprechen Sie uns bitte an. Änderungen vorbehalten.  Wir wünschen einen guten Appetit!

Bratensauce extra 0,30 €








