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STERNEKUCHE TRIFFT PREMIUM-BRAND

WMF Fusiontec® x Tim Raue:
Ein starkes Team fiir die leidenschaftliche Gourmet-Kiiche

Ein neues Dreamteam in der Welt der Kulinarik:

WMF und Tim Raue - zwei Kiichenprofis, geeint in der Leidenschaft fiirs Kochen und dem Streben
nach Perfektion - verklinden ihre exklusive Zusammenarbeit. Im Zentrum der Kooperation steht eine
limitierte Sonderedition der WMF Fusiontec® Mineral Pro Serie in leuchtendem Tim Raue Signature
Blau. Die innovative Fusiontec®-Technologie steht fiir hochste Qualitdtsanspriiche und maximale Koch-
Experience - geschaffen flrs Leben, perfektioniert fiir Genuss. Mit der Tim Raue Edition hat der Berliner
Sternekoch der ikonischen Topfserie von WMF wortwortlich seine Handschrift verliehen.

Der unverwechselbare Stil und seine Signatur sind mehr als nur Dekor - sie sind eine Empfehlung an alle
Hobbykdche, die bei der Wahl des richtigen Kochgeschirrs nichts dem Zufall Gberlassen.
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Als offizieller Kulinarik-Partner von Tim Raue bringt WMF
eine Auswahl der WMF Fusiontec® Mineral Pro Produkt-
linie im charakteristischen Style des Spitzenkochs auf

den Markt. Ganz nach dem Motto ,Geschaffen fiirs Leben,
perfektioniert fiir Genuss” zieht mit der neuen Limited
Edition ein Hauch Sternekiche in den Alltag anspruchs-
voller Freizeitgourmets ein.
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Zwei Kiichengiganten,
ein Anspruch - erlebbar
in einer Fusiontec®
Limited Edition

Tim Raues kulinarische Handschrift
ist unverwechselbar: Seine charakte-
ristische Aromenhandschrift steht fiir
die perfekte Verbindung von SiiBe,
Saure und Scharfe. Mit WMF hat der
TV- und Kiichenstar nun einen
Partner an seiner Seite, der nicht nur
seine Leidenschaft fiirs Kochen teilt,
sondern seit jeher erfolgreich von
Profis inspiriertes Know-how in den
Alltag Ubertragt. So wie mit der
beliebten Fusiontec®-Serie, die Lang-
lebigkeit und Geschmack in einem
Design vereint. Der einzigartige

Tim Raue Look verleiht dieser Topf-
lkone jetzt noch mehr Exklusivitat
und sorgt fiir Fine Dining Momente
zu Hause. ,In der Kiiche geht es mir
darum, Geschichten zu erzéhlen,
Erinnerungen zu wecken und neue zu
schaffen. Dabei vertraue ich auf mein
Kénnen - und auf WMF Fusiontec®.
Mit dem perfekten Topf kann ich mich
ganz dem Prozess hingeben - voller
Fokus aufs Aroma", so Tim Raue.

Von Multitopf bis Stielwok:
Die Limited Edition in
Tim Raue Signature Blau

Das kraftig leuchtende Blau ist die
Farbe, die die Nummer 1 der

,100 Best Chefs Germany 2024"
schon lange auf seinem Karriereweg
begleitet. Der charakteristische
Colour-Code ist zum Markenzeichen
von Tim Raue avanciert - und verleiht
der speziellen Fusiontec® Mineral Pro
Oberfldche eine besonders elegante,

fast majestatische Ausstrahlung.
Deckel und Topfboden tragen

die Signatur des Sternekochs. Die
Kollektion umfasst sechs ver-
schiedene Ausflihrungen: Sowohl
Topfe flr den klassischen Bedarf als
auch solche, die Tim Raues spezielle
Vorlieben widerspiegeln. Zu den
Favoriten des Asia-Connaisseurs
zdhlt beispielsweise der elegante
Stielwok - ein Must-have fir eine
authentische Kiiche a la Raue.




Kratzfeste Oberflache
und langlebige Qualitat
in der Kiiche

Hart, héarter, Fusiontec®:

Die WMF Fusiontec® Mineral Pro
Topfe tberzeugen durch enorme
Leistungsfahigkeit ,Made in Germany".
Das Geheimnis ihrer Langlebigkeit
liegt in einer einzigartigen Material-
fusion, wobei zwanzig ausgewahlte
Natursteinmineralien unter extrem
hohen Temperaturen mit einem
Edelstahlkern verschmolzen werden.
Dieses einzigartige Verfahren macht
die Fusiontec® Mineral Pro Oberflache
so kratzfest und unverwdstlich, dass
sie selbst metallischen Kiichenhelfern
standhalt. Am traditionsreichen
Standort Riedlingen wird jedes ein-
zelne Stilick von Hand gepriift. Schon
seit 69 Jahren wird hier Kochgeschirr
fur hochste Anspriiche gefertigt.

Mit einer 30-jahrigen Garantie auf
jeden WMF Fusiontec® Mineral Pro
Topf bekraftigt WMF das Qualitéts-
versprechen.

Herausragende Warmespeicherung fiir
intensive Aromen

Die WMF Fusiontec® Mineral Pro Serie verspricht anspruchsvollen Gourmets
ein Kochvergniigen der Extraklasse. Die besondere Materialstruktur sorgt fir
eine gleichméaBige Hitzeverteilung, herausragende Warmespeicherung und ein
schnelles Erhitzen auf die gewiinschte Temperatur. Das ermdéglicht prazises
Garen, Schmoren und Braten flr perfekten Geschmack.

Vom Herd, in den Ofen, auf den Tisch - dank
atemberaubender Asthetik und leichter Handhabung

Auch optisch weil3 die WMF Fusiontec® Mineral Pro Serie zu beeindrucken.
Glidnzende Farbpartikel verleihen ihr eine besondere Asthetik - ideal, um kostliche
Gerichte direkt aus dem Topf zu servieren. Fiir einen souverdnen Auftritt sorgen
die genieteten Hohlgriffe. Sie reduzieren die WarmeUbertragung vom Topf auf die
Griffe'. Dadurch bleiben sie auch nach langerer Kochzeit auf dem Herd kihl
genug fiir einen sicheren und komfortablen Transport in den Ofen oder auf den
Tisch. Ein breiter Schiittrand erleichtert zudem das tropffreie AusgieBen von
Fllssigkeiten.

Verfiigbarkeit und Preis:

Die WMF Fusiontec® Mineral Pro Serie in der limitierten Tim Raue
Sonderedition ist ab September in folgenden Ausfiihrungen erhaltlich:

WMF Fusiontec® Mineral Pro Topf-Set 4-teilig, bestehend aus:
Fleischtopf mit Deckel, 16, 20 und 24 cm, sowie einer Stielkasserolle
ohne Deckel, 16 cm, 499,00 € (UVP)

WMF Fusiontec® Mineral Pro Stielpfanne, 24 cm, 129,99 € (UVP)
WMF Fusiontec® Mineral Pro Stielpfanne, 28 cm, 149,99 € (UVP)
WMF Fusiontec® Mineral Pro Multitopf [ Sauteuse, 22 cm, 149,99 € (UVP)
WMF Fusiontec® Mineral Pro Schmortopf, 28 cm, 199,99 € (UVP)

WMF Fusiontec® Mineral Pro Stielwok, 28 cm, 249,00 € (UVP)

1 Beider Verwendung im Ofen funktioniert die Reduktion der Warmelbertragung nicht, da die Hitze von auBen herbeigefiihrt wird.



Uber WMF

Seit 170 Jahren setzt die Marke WMF MaBstdbe mit ihren Innova-
tionen und wirkt im Markt als wichtiger Impulsgeber. Und das mit
Produkten, deren ausgezeichnetes Design, perfekte Funktionalitét

und beste Qualitdt Lust auf kulinarische Erlebnisse machen. Vom
Vorbereiten und Kochen bis hin zum Essen und Trinken. Vier Momente,
in denen die Marke WMF mitten im Leben der Kunden ist. Mit WMF
Produkten wird bereits das Machen zum Genuss. Von der Vorbereitung
mit prézise schneidenden Kiichenmessern, dem Kochen mit innova-
tivem Kochgeschirr tiber das Essen mit formschonen Bestecken bis
hin zu Karaffen fiir Getranke sowie Tischaccessoires. Mit Produkten
der Marke WMF werden alle diese Augenblicke zu etwas Besonderem.
WMF mit Sitz in Geislingen an der Steige gehort seit Ende 2016 zum
franzosischen Groupe SEB Konzern.

Weitere Informationen unter www.wmf.com

Die Highlights der
Fusiontec® Mineral Pro Serie in der
limitierten Tim Raue Sonderedition:

Erhéltlich im charakteristischen
Tim Raue Signature Blau

Tim Raues personliche Signatur auf Deckel und
Topfboden

Fusiontec® Technologie: 20 natiirliche
Mineralien, untrennbar miteinander verschmolzen
- fiir eine extrem harte Oberfliche und auBer-
gewdhnliche Haltbarkeit

Kratzfeste Oberflache - widersteht selbst
Kiichenhelfern aus Metall

Hervorragende Warmespeicherung sorgt fir
kraftigen, intensiven Geschmack

Schnelles Erreichen der gewiinschten
Temperatur fiir prizise Kochergebnisse

Glidnzende Farbpartikel verleihen der Oberflache
besondere Asthetik

Wirmereduzierender Hohlgriff fiir eine
komfortable und sichere Handhabung auf
jedem Herd'

Breiter Schiittrand fiir miiheloses, tropffreies
AusgieBen von Fliissigkeiten

30 Jahre Garantie auf die innere und duBere
Oberflache des Kochgeschirrs

Bei der Verwendung im Ofen funktioniert die Reduktion der
Warmedbertragung nicht, da die Hitze von auBen herbeigefthrt wird.
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