
Tel: 07331/25-8971

Montag € Dienstag € Mittwoch € Donnerstag € Freitag €

6,50 €

Kartoffelpüree 1,20 € Djuvec Reis 1,20 € Bio Wedges 1,50 € Spätzle 1,20 € Kartoffelsalat 1,40 €

Pilawreis 1,20 € Bio Backofen Kroketten 1,50 € Spätzle 1,20 € Kartoffelrösti 1,40 € Bratkartoffeln 1,40 €

Sauce

Auf die Hand
7,00 €

2, L, Se, G1, s

Apfel Birnencreme mit 

Cassis

1,50 € Johannisbeercreme   

mit Baiser und Crunch

1,50 € Vanillepudding mit

Bio Sauerkirschen

1,20 € Birne auf Vanillecreme mit 

Schokosauce

1,50 €
Dessertbüffet

1,20 €

Fruchtsalat 1,50 € Fruchtsalat 1,50 € Fruchtsalat 1,50 € Fruchtsalat 1,50 € Fruchtsalat 1,50 €

vegetarisch vegan glutenfrei Bio Zertifiziert nach DE-ÖKO-006 DGE Zertifiziert EU Zertifiziert BW  12066 

CO2-Fußabdruck pro Menü:

              sehr geringe Emissionen, bis 450 g CO2-Äquivalente

              geringe Emissionen, über 450 g bis 750 g CO2-Äq.

              mittlere Emissionen, über 750 g bis 1050 g CO2-Äq.

              hohe Emissionen, über 1050 g bis 1350 CO2-Äq.

              sehr hohe Emissionen, über 1350 CO2-Äq.

Pilz Cremesuppe

mit Dinkelbackerbsen

Betriebsrestaurant Millionenbau
mjuengert@groupeseb.com

13.07.2026 bis 

19.07.2026

Bio Paprika gefüllt mit 

Hackfleisch, Speck- 

Zwiebelsauce, Püree oder 

Pilawreis

5,60 €
knusprige Drum Sticks vom 

Hähnchen auf Djuvecreis 

mit Paprikasauce 

5,90 €
gegrillte Ochsenfetzen

mit Westernkartoffeln 

Chakalaka Quark Dip 

Zwiebel & Salat

Marcels Minestrone 

mit Suppennudeln

0,80 €

Heimatküche

Beilagen

7

1, 3, Sb, Se, Sn, Sa, B, G1, G2, G3, Sf1 2, 3, Sb, Se, Sn, G1, Sf1 Ei, L, Se, G1 2, 3, 4, 8, Se, Sn, s

L, Se, G1

Fabrice frisch gebackene Bio Pizza Margaritha in den Varianten - "Schinken Pilze" - "Verdure" - "Salami - Peperoni" oder "Salmone"  mit Salatbouquet 

Margaritha/Verdure: 7 € - Schinken/Pilze: 8 € - Salami: 8 € - Salmone: 9 €

5,20 €

L, G1 2, s Se

Bio Blumenkohl 

mit Bröseln

1,20 €
gegrillte Bio Zucchini

1,20 €
Speckbohnen

L, Se 7, 5, L, Se, So2, Sf1, a

Kartoffel Gnocchi  

Auflauf mit Gemüse  

und Käsesauce in der WMF 

Pfanne überbacken

5,20 €
3 Kartoffeltaschen

großer bunter Salat 

Kräuter Frischkäse 

Dip - Bio Baguette

5,60 €

Ei, L, Se, G1

Gemüse

5,00 €
Käsespirelli mit Lauch 

Röstzwiebel und Bio

Bergkäse überbacken 

Vegane Sc.u. Blattsalat

5,80 €

Süße Ecke L

Currywurst mit  

Homestyle Currysc.

und Pommes Frites

5,40 €
Graupenrisotto aus 

Bio Gersten mit Karotte 

Lauch, Sellerie, Sprossen 

und Kartoffelstroh

4,80 €
TOK Falafel Bällchen  

mit Petersilien Humus 

arabischem Salat mit 

Minze u. Salsa Verde

5,80 €
Ildikos Pfannkuchen 

mit Lauchstreifen und  

Pfifferlingragout gefüllt 

mit buntem Blattsalat

5,60 € Sesamkartoffeln aus  

dem Ofen mit veganer

Sauce Aioli serviert mit 

Frühlingsalat in Himbeer 

Dressing und Radieschen
1, 3, Sb, Se, Sn, Sa, G4

Ei, L L L

0,80 €
Tagessuppe

Die Angebote/Komponenten mit dem JOB&FIT-Logo         entsprechen dem „DGE Qualitätsstandard für die Verpflegung in Betrieben, Behörden und Hochschulen “ und wurde von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. (DGE) als eine Menülinie zertifiziert.

Backfisch Filet in 

Knusperpanade mit 

Tatarensauce und Zitrone

0,80 €

Tagesgemüse
1,20 €

5,60 €

buntes Karottengemüse
1,20 €

1, 3, Ei, L, Se, Sn, So2, G1, G2, G3, G4, G5, L, Se L 2, L, Se, s Ei, F, L, Se, Sn, G1

frisch-lecker-scharf Asiatischer Glasnudelsalat mit Edamame Bohnen - Sojasprossen - Shi Take Pilzen - Kimchi Sesam und Frühlingsröllchen
1, 3, 4, En, Sb, L, Se, Sn, Sa, G1

Regionales und saisonales Salatbuffet zum Selberschöpfen: klein 1,90 € / groß 4,90 €  -  vorportionierte Schalen 1,40 €Salat

8,00 € Jägerschnitzel vom 

Laichinger

Strohschwein mit 

Pilzrahmsauce 

und Speckstreifen

5,60 €

Se

3, Se, G1

Ei, G1

Sf1

1,20 €

Klassiker "Riz Casimir" 

Putencurry mit Apfel, 

Banane, Pfirsich im 

Vollkornreis Nest mit 

gerösteten Bio Mandeln

7,00 €

großer bunter Salat mit 

Gemüseschnitzel und

veganem Avocado Dip

L, So2

Se G1

0,80 €
Suppe

Ei, L, Se, G1 Ei, Se, G1 1, 3, 5, Se, So2, G1, G3 L, Se, G1, G5

Nudelsuppe mit  

Schnittlauch

0,80 € Linsen Kokossuppe mit 

Kokosflocken

Ei, G1

Bratensauce extra 0,40 €

Die Bewertung der CO2-Werte erfolgt in 
Anlehnung an die von der EAT-Lancet-
Kommission (→ Planetary Health Diet) 
vorgeschlagenen Emissionsgrenze für 
Treibhausgase im Food-Bereich

Was kann ich für´s Klima tun?
- Nur ab und zu Fleisch und Wurst: Pflanzliche Proteinquellen haben bessere Ökobilanz 
- Milch, Käse, Butter, Joghurt, Eis öfter mal durch Haferdrink, Margarine, Lupinenjoghurt und Co. ersetzen

- Regional und Saisonal: Das bedeutet kurze Transportwege, kein Gewächshaus, keine (Tief)-Kühllagerung
- Bio-Lebensmittel punkten mit geringerem Pestizideinsatz, höherem Naturschutz und Tierwohl
- Konservendosen und Einwegglas verursachen höhere Emissionen als Verbundkarton oder Kunststoffbeutel
- Zu Fuß oder mit dem Fahrrad - das schont die Umwelt und nützt der Gesundheit. Kleineinkäufe mit dem Auto erhöhen Emissionen stark!
- Möglichst keine Abfälle: Lebensmittel, die in der Mülltonne landen, belasten die Umwelt enorm








